DIE GOLDENEN
ZWANZIGER

Auswirkungen der Technischen Neuerungen im Haushalt

Herde/ Ofen/ Warmequellen
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GLIEDERUNG

Katja: Lebensmittelproduktion und Angebot

Bevorzugte Einsatzbereiche der jeweiligen Herde/ Ofen

Melissa: Typische Gerichte und ihre Herstellung Aktuelle Herde und Ofen mit
Erkldrung der Funktionsweise

Alexandra: Gefahren im Haushalt

Topte - Warmetransport in den Topf
* Laura: Wohnen in den 20er

Formen von Warmequellen in der Kiiche ( geschichtlich)

Katja Wolfel, Melissa Zitzmann, Alexandra Noéttling, Laura Marx



GLIEDERUNG

* Lebensmittelproduktion und Angebote
« Hinftthrung
* Lebensmittel
* Verkauf und Preisvergleich

» Bevorzugte Einsatzbereiche der jeweiligen Herde/ Ofen
* Hinfiihrung
* Herde und die Einsatzbereiche
» Ofen und die Einsatzbereiche

Katja Wolfel



LEBENSMITTELPRODUKTION
UND ANGEBOT




HINFUHRUNG

Katja Wolfel



VERKAUEF

KOLONIALWAREN

Tante Emma Laden

www.marlaktuell.de
www.stadtzeitung.de
WwWw.wernigerode-
inC-jahreszahlen.de

Katja Wolfel


http://www.marlaktuell.de/
http://www.stadtzeitung.de/
http://www.wernigerode-in-jahreszahlen.de/

Lebensmittel

KONSERVEN, KARTOFFELN UND BROT

c = www justspices.de
Kat]a WO]'fel www.eatsmarter.de

www.Roschachergeschichten.ch



http://www.justspices.de/
http://www.eatsmarter.de/
http://www.roschachergeschichten.ch/

PREISVERGLEICH

Katja Wolfel

www.Planet-wissen.de



http://www.planet-wissen.de/

EIER, KARTOFFELN UND MILCH

www.heilpraxisnet.de
www justspices.de
www.Gesundheit.de

Katja Wolfel


http://www.heilpraxisnet.de/
http://www.justspices.de/
http://www.gesundheit.de/

Bevorzugte Finsatzbereiche der

jeweiligen Herde / Ofen



HINFUHRUNG
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Katja Wolfel

www.meinbezirk.at


http://www.meinbezirk.at/

Kamin-Ofen

Holz Feuerung
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Katja Wolfel
www.hoedl-shop.at


http://www.hoedl-shop.at/

Kamin-Ofen

Pellets Feuerung

Katja Wolfel
www.archiexpo.de


http://www.archiexpo.de/

INDUKTIONSHERD



http://www.focus.de/

ELEKTROHERD

— Herdplatte
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Backofen

Katja Wolfel

www.kaiser-olan.de


http://www.kaiser-olan.de/

HOLZBEISTELLHERD

Katja Wolfel

www.manz-backoefen.de



http://www.manz-backoefen.de/

GASHERD

Katja Wolfel

http:/ /www.gastro-onlineshop24.de



http://www.gastro-onlineshop24.de/

GLIEDERUNG

 Typische Gerichte und ihre Herstellung
 Lebensmittel und Gerichte
 Ein Kartoffelrezept vergleich
* Herstellung von Kése

 Die Hausschlachtung

» Aktuelle Herde und Ofen mit Erkldrung der Funktionsweise
* Wie funktioniert ein Gas - Elektro - Induktionsherd
* Wie funktioniert ein Kachel - Kamin - Pelletofen

Melissa Zitzmann



TYPISCHE GERICHTE UND
IHRE HERSTELLUNG

Melissa Zitzmann



LEBENSMITTEL

Hiilsenfriichte, Kartoffeln, Brot, viel aus Wald und Wiese
Wenig Fleisch

Keme Suﬁlgkelten
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Mehssa thzmann
www.fotolia.de

www.Gartendialog.de

Nordkurier


http://www.fotolia.de/
http://www.gartendialog.de/

Verschiedene Suppen, samtliche Kartoffelgerichte, Gerichte aus

Mehl, Haferflocken, Milch, Brennesselspinat, Salat aus
Lowenzahn und Sauerampfer

o A Y
Melissa Zitzmann



REZEPTE
VERGLEICH
KARTOFFELSUPPE

Damals

Ractoffelfuppe 2,
300 g Kartoffeln, ' | flife Sabne oder
30 g Butfer, DButtermild,

1 Jmiebel, gebackte Peferfilie.

Rarfoffeln febr gut wafdyen, mit der Sdale in Scheiben [dyneiden, mif '
1 1 Waffer weidhodyen, durdy Sied fireiden, Swiebel felnbadken, in der

Butter goldgeld riffen, mif der ffifen Sabne jur Suppe geben, abe
oder Semmelmdrfel dagugeben.

Melissa Zitzmann

fdmedien, beim Anridyfen gebackte Peterfilie einftrenen, gerdftete Brot-

Kartoffel(n)

Petersilie - Wurzel (oder
Knollensellerie)

Butter
HUhnerbrihe

Sahne

Lachsfilet(s)
Lauch

Zucker

Muskat

Salz und Pfeffer
Dill




HERSTELLUNG VON KASE

Damals: Heute:

- Quark mit - Extra zutaten z.B
Kiimmel Paprika,
gemischt - Wird in Fabriken
geformt hergestellt
und auf - Paraffin getaucht
den Ofen - Pasteurisieren

gelegt

Melissa Zitzmann



http://www.google.de/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwjxr4jbkO_bAhXGYVAKHYAcCwsQjRx6BAgBEAU&url=http://www.nordpool-media.com/images/details/ib/iblkas01309641.jpg/&psig=AOvVaw35tuiBLqmXzUSvp0ZfG6uZ&ust=1530026929195028

HAUSSCHLACHTUNG

-Geschlachtet wird meist in den
Hartmonaten

-Es wurde der Schlachter bestellt
-Vom Schwein wurde so gut wie

alles verwertet

-
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Melissa Zitzmann



http://www.mein-eigenes-schwein.de/

AKTUELLE HERDE UND OFEN
MIT ERKLARUNG DER
FUNKTIONSWEISE

Melissa Zitzmann



GASHERD

Melissa Zitzmann



ELEKTROHERD

g Wahlschalter fur

Backofenfunktion

emperatur-
fahler fur
Backautomatik

Melissa Zitzmann



INDUKTIONSHERD

Prinzipdarstellung des induktiven Kochens

» Kochgefassboden aus
Stahl oder Gusseisen
wird durch Wirbelstrome
erhitzt

B Glaskeramik-Kochfeld

magnetische Kraftlinien Induktionsspule erzeugt
magnetisches Wechselfeld

Melissa Zitzmann



Kaminofen Kachelofen
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Melissa Zitzmann



Melissa Zitzmann



GEFAHREN IM HAUSHALT

Alexandra Nottling



STIELSTAUBSAUGER ,VAMPYR”

AEG STAUBSAUGER
VAMPYR
| /‘ ‘.




BROTROSTER
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gaebrauchtwarsn=lkw2011 \Z

Alexandra Noéttling

www.dhm.de



BUGELGERAT FUR KRAWATTEN

Alexandra Noéttling



ASBEST

Alexandra Noéttling



WIE FUNKTIONIERT EIN
KOCHTOPE ?

Alexandra Nottling



AUFBAU

Aufhau

Alexandra Nottling



Alexandra Nottling




Alexandra Néttling



WOHNEN IN DEN 20ER JAHREN
UND DIE GEFAHREN
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Laura Marx

www.kubiss.org



LANDFLUCHT

Laura Marx

www.youtube.com



Trockenwohner

Laura Marx

www.essfeld-web.de



Wiarmequellen in der Kiiche
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Feuer

Laura Marx

www.4teachers.de



Alter Kiichenherd
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Laura Marx

www.backofen-und-ceranfeld.de



Fritteuse

Laura Marx

www.kodi.de



