
Gericht: Beschreibung:

Gericht: Beschreibung:

A-
Ei

er

B-
M

ilc
h

C-
G

et
re

id
e

D-
Er

dn
üs

se

E-
N

üs
se

F-
Se

sa
m

G
-S

oj
a

H-
Se

lle
rie

I-S
en

f

J-
Fi

sc
he

K-
Kr

eb
st

.

L-
W

ei
ch

t.

M
-S

ch
w

ef
el

N
-L

up
in

enAllergene:
Datum:

Montag, 14.06.21 Gericht 1: Seelachsfilet auf Grilltomate mit Rahmnudeln X X WZ X

Dienstag, 15.06.21 Gericht 1: Gyros von der Pute mit Reis, Tsatziki und Gurkensalat X

Mittwoch, 16.06.21 Gericht 1: Nudelsuppe mit Gemüsestreifen, Milchreis und Sauerkirschen X X WZ X

Donnerstag, 17.06.21 Gericht 1: Jägerbraten vom Schwein mit Semmelknödel, Blattsalat und French-
Dressing

X X WZ X

Freitag, 18.06.21 Gericht 1: Dickes Gemüse mit Salzkartoffeln und Pudding X X WZ
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Datum:

Montag, 14.06.21 Gericht 1: Seelachsfilet auf Grilltomate mit Rahmnudeln

Dienstag, 15.06.21 Gericht 1: Gyros von der Pute mit Reis, Tsatziki und Gurkensalat

Mittwoch, 16.06.21 Gericht 1: Nudelsuppe mit Gemüsestreifen, Milchreis und Sauerkirschen

Donnerstag, 17.06.21 Gericht 1: Jägerbraten vom Schwein mit Semmelknödel, Blattsalat und French-
Dressing

Freitag, 18.06.21 Gericht 1: Dickes Gemüse mit Salzkartoffeln und Pudding

Landgasthof "Im Gärtlein"
Allergene

Wir sind ein Allergiker freundlicher Betrieb! Unsere Servicekräfte und der Koch informieren Sie gerne über die in unseren Speisen enthaltenen Allergene. 
Bei Fragen stehen wir Ihnen jederzeit zur Verfügung. Die Ausführungen dieser Allergieinformation entsprechen unseren derzeitigen Kenntnissen. Die 

Angaben beziehen sich nur auf Rohstoffe, die laut gültiger Rezeptur enthalten sind. Zur Problematik der Kreuzkontamination von Allergenen teilen wir 


