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Datum: Gericht: Beschreibung: <laldlAlddlolTIZ2 SIS Z
Montag, 07.10.19 Gericht 1;: Schaschlikpfanne mit Paprika und Reis, Blattsalat und French Dressing X WZ X
Dienstag, 08.10.19 Gericht1: GrielRkléRchensuppe, Pfannkuchen mit Obst und Zimtzucker | X | X |WZ
Mittwoch, 09.10.19 Gericht1: schweineriickensteak mit Tomate und Mozzarella gratiniert, Kartoffelgratin & Gurkensalat | X | X |\WZ
Donnerstag, 10.10.19 Gericht1: Gedinsteter Seelachs in Senfsauce mit Salzkartoffeln und Marktgemiise X |WZ XX
Freitag, 11.10.19 Gericht1: Bratkartoffeln, Rihrei und Bohnen X X
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Datum: Gericht: Beschreibung: : i % 3 j £ E O? ; QS
Montag, 07.10.19 Gericht1l: Schaschlikpfanne mit Paprika und Reis, Blattsalat und French Dressing
Dienstag, 08.10.19 Gericht1: GrielRkléRchensuppe, Pfannkuchen mit Obst und Zimtzucker
Mittwoch, 09.10.19 Gericht1: schweineriickensteak mit Tomate und Mozzarella gratiniert, Kartoffelgratin & Gurkensalat
Gediunsteter Seelachs in Senfsauce mit Salzkartoffeln und Marktgemise X

Donnerstag, 10.10.19 Gericht 1:

Freitag, 11.10.19 Gericht 1:

Bratkartoffeln, Rihrei und Bohnen

Wir sind ein Allergiker freundlicher Betrieb! Unsere Servicekréafte und der Koch informieren Sie gerne tber die in unseren Speisen enthaltenen Allergene. Bei Fragen stehen wir lhnen jederzeit zur Verfligung. Die
Ausfiihrungen dieser Allergieinformation entsprechen unseren derzeitigen Kenntnissen. Die Angaben beziehen sich nur auf Rohstoffe, die laut gultiger Rezeptur enthalten sind. Zur Problematik der Kreuzkontamination
von Allergenen teilen wir Ihnen mit, dass wir durch regelmaRige ReinigungsmaBnahmen und Koordinierung des Produktionsablaufes, bestrebt sind, das Risiko einer Verschleppung von potentiell allergenen Stoffen so
gering wie mdglich zu halten. Allerdings kdnnen wir aufgrund unserer Produktvielfalt eine Kreuzkontamination mit den unten genannten Allergenen nicht vollig ausschlie3en, so dass diese moglicherweise in Spuren
enthalten sein kdnnen. Zusatzstoffe sind technologisch notwendig, um Lebensmittel herzustellen!



